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PROGRAMKOVETELMENY
KEPESITO VIZSGARA VONATKOZO KIVONATA

Képesitd vizsga megnevezése: Falusi vendéglato

Szakképesités azonositd szama: 10133006

Agazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas

Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod alapjan:

1013 Szallashely-szolgaltatas, étkeztetés, vendéglatas

A  Kképesitdo vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a Kképesité vizsga

vizsgatevékenységeinek részletes leirasa

A képesitd vizsgara bocsatas feltétele: A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérol, a

képzd intézmény altal kiallitott tantsitvany.

Egyéb feltételek: -

frasbeli vizsga
A vizsgatevékenység megnevezése: A vendéglatas alapjai, alapvetd szamitdsi, lgyviteli
feladatok.

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa

Az irasbeli feladatban a vizsgdz6 a falusi vendéglatds szakszerli miiveléséhez sziikséges
ismereteirdl ad szdmot. Komplexitasaban érti €s hasznalja a szakteriilethez tarsulod
vendéglatoiparban, gazdalkodasban hasznalt fogalomrendszert, a véllalkozas milkodtetésével
kapcsolatos nyilvantartasokat, nyomtatvanyokat. Elméleti szinten is ismeri a sajat gazdasagaban
megtermelt és a partnerektd]l beszerzett termékek felhaszndldsanak szabdlyait, a kistermeldi
korilmények kozott leggyakrabban termelt termékek eldallitasanak, feldolgozasdhoz és
értekesitéséhez kapcsolodo feladatokat. A készletezes, készletgazdalkodas fontossagat megeérti,
alapvetd szamitdsokat Osszefiiggéseiben érti. Vallalkozéassal kapcsolatos nyilvantartasokat
rendeltetésszeriien, biztonsdgosan kezeli, lizemelteti a megfeleld gépeket berendezéseket. A
kéziszerszamok, hasznalatat — a munkabiztonsagi és higiéniai eldirasok betartasaval — készség
szinten elsajatitja. Ismeri a programszervezés 1épéseit, a piacbefolyasolas €és piacmegismerés

jellemzdit. Meg tudja nevezni a falusi vendéglatas specialis elvarasait, szolgaltatasait.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo id6tartam: 60 perc
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A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 30 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Témakor Vélasz mddja Valasz ertcke
%-ban

1 | Kistermeldi alapismeretek feleletalkotas, feleletvalasztas 15

2 | Falusi vendéglato vallalkozas| feleletalkotas, feleletvalasztas 30
miikodése

3 | Arubeszerzés, aruforgalom szamitasok 10

feleletalkotas, feleletvalasztas

4 | Termelés és értékesités a falusi| feleletalkotas, feleletvalasztas 30
vendéglatasban.

5 | Marketing ismeretek feleletalkotas, feleletvalasztas 10

6 | Nyomtatvany kitoltés tablazatkezelés, szovegszerkesztés, 5

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Osszes pontszam

legalabb 51 %-at elérte.

Projektfeladat

A vizsgatevékenység megnevezése: A falusi vendéglatod gyakorlati feladata
A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa

A) Vizsgarész:
Szakmai beszélgetés: Létesitsen a vendégekkel a kiilonb6z6 kommunikacios
csatornakon kapcsolatot, tajékoztassa az 5 f6s csoportot a vendéglatohelyrdl,
ismertesse meg Oket a hely adottsagaival. A vizsgaszervezd altal megadott
csoportdsszetétel (év, nem, csoporttagok kozos jellemzdi) szerinti csoport szamara
egy adott tajegységre jellemz0, a vendéglatasrdl €s turizmusrol szolo informéaciokat
adjon at a csoport szdmdra. A vizsgazd a csoportnak bemutatja vendéglatohely
szlikebb kornyezetét, tajékoztat a regionalis programokrol, helyi attrakciokrol. A
vizsgaszervezd altal biztositott anyagokbdl, prospektusokbol felkésziilve adjon

érdekes, figyelemfelkeltd beszamolot a latvanyossagokbol, érdekességekbdl.

A szbbeli beszélgetés Id6tartama: maximum 20 perc
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B) Vizsgarész: Gasztronomiai tevékenység 1. Készitsen a vizsgazo altal megtervezett és
kiilonbozo ételkészitési technologidkkal elkészitett a megadott 1étszamnak megfelelden
az ,,A” vizsgarészben megbesz¢Elt, tajegységre jellemzo gasztronomiai élménycsomagot,
amely tartalmazzon levest, foételt, befejezd fogasként idénygyiimdlcsokbol alld rétest,
vagy gylimolcstalat. Ajanljon hozza helyi termel6ktdl szarmazo italokat (szoédaviz, bor,
szOrpok). Teritse meg az asztalt 3 fOre, az elkészitett ételeket szolgalja fel, szolgélja ki a
vendégeket, majd mosogasson el! Ugyeljen a kdrnyezettudatossagra és a személyi
higiéniara!

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 210 perc, (120 perc

ételkészités, 90 perc kiszolgalas).
A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 70 %

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

A.) Vizsgafeladat:
A vizsgarész értékelésére vonatkozd %
Szempont Vilasz mddja Vilasz értéke
1 | Kommunikacid szinvonala | feleletalkotas 40%
2 | Turisztikai ismeretek feleletalkotas 20%
3 | Helyismeret feleletalkotas 40%

B.) Vizsgafeladat:

A vizsgarész értékelésére vonatkozd %

Szempont Vialasz médja Valasz értéke
1 | Alapanyagok el6készitése gyakorlat 10%
2 | Etelek fézése gyakorlat 50%
3 | Asztal teritése, étel | gyakorlat 30%
felszolgalasa
4 | Rendrakés, mosogatas gyakorlat 10%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Gsszes pontszam

legalabb 51 %-at elérte.
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A képesitd vizsgan hasznalhato segédeszkozokre €s egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes

szabalyok: -



