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PROGRAMKOVETELMENY
KEPESITO VIZSGARA VONATKOZO KIVONATA

Képesité vizsga megnevezése: Elelmezésvezet6

Szakképesités azonosito szama: 10135003

Agazat megnevezése: Turizmus-vendéglatas

Besorolasa a képzési teriiletek egységes osztalyozasi rendszere (KEOR) szerinti kod alapjan:

1013 Szallashely-szolaltatas, étkeztetés, vendéglatas

A Kképesitéo vizsga megszervezéséhez sziikséges feltételek és a Kképesité vizsga

vizsgatevékenységeinek részletes leirasa

A képesitd vizsgara bocsatds feltétele: A szakmai képzés kovetelményeinek teljesitésérdl, a

képzd intézmény altal kiallitott tantsitvany.
Egyéb feltételek:

Irasbeli vizsga

A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmezésvezetd feladatai

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa

Az irasbeli vizsgatevékenység a kovetkez6 tanulasi eredmények mérésére és értékelésére iranyul:

o [smeri az élelmiszerek és ételek, szervezetre gyakorolt hatdsat az Osszetételiik alapjan.
Ismeri a tdpanyagtartalom szamitas modjat.

e [smeri, értelmezni és alkalmazza az ¢élelmezési egységre €és miikddésre vonatkozd
eldirasokat, és munkaiigyi szabalyokat.

e Ismeri a hatékony szervezési és vezetési modszereket.

o [smeri a kozétkeztetéshez kapcsolddo jogszabalyi eldirasoknak megfeleld az lizleti életre
vonatkozo nyilvantartasok fajtait és a vezetésiikkel kapcsolatos eldirasokat.

e [smeri az ¢lelmezési szoftvereket, gazdasagi szamitasi modokat.

e [smeri a beszerzéssel, raktarozassal kapcsolatos lehetdségeket, a nyersanyagok
tulajdonsdgait. Ismeri a mindségi, mennyiségi, érték szerinti arudtvétel szabalyait,

kovetelményeit. Ismeri a FIFO elvet.
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e Ismeri az intézmény élelmezésének miikddéséhez sziikséges arukészlet kiszamitdsanak

modjat, az arubeszerzés lehetdségeit €s alternativait.

Ismeri a szakmai szoftvereket és alkalmazasukat.

Ismeri az ¢élelmezés gazdasdgos iizemeltetéséhez sziikséges gépek, berendezések
hasznalatat és miikodését.

Ismeri az anyaghényad-nyilvantart6 lappal kapcsolatos jogszabalyi eldirasokat.

Ismeri a raktar és termelés elszamoltatasanak alapfogalmait és szamitasuk lehetséges
modjait.

Ismeri a szakmai tovabbképzési lehetdségeket, szakirodalmat, szakfolyoiratokat.

Ismeri a diétas étrendek 0sszedllitasanak szabdlyait, a kiillonboz6 diétakban hasznalhatd és
tiltott alapanyagokat.

Ismeri az allaskeresés és a munkaerd potlasanak eszkoz-, €s szabalyrendszerét, rendelkezik
a foglalkoztatas torvényi szabalyainak ismereteivel, ismeri a bérekre vonatkozé torvényi
Szabalyozast.

Ismeri a viselkedésre és illemre vonatkozé szabalyokat, a protokollaris eléirasokat, a fobb

vallasi, nemzeti és nemzetiségi eldirasokat és szokasokat.

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo iddtartam: 180 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 40%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Téapanyagtartalom szamitas - feleletalkoto feladat (szdmitas) 20%
Beszerzéssel-aruatvétellel kapcsolatos teenddk-feleletalkoto feladat (rovid valasz) 15%
Raktarozas, ¢lelmiszer ¢s arukészlet ellendrzése - feleletalkotd (tobbszords 0%
valasztas, valaszok illesztése)

Létszam ¢és készletgazdalkodas, elszamoltatas €s bizonylatolas-feleletalkoto feladat 250
(szamités, kiegészités)

Vételezés, rendelési mennyiség megallapitdsa, anyagfelhasznalas kiszdmitasa- 0%
feleletalkot6 (szamitas, kiegészités)
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A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzd a megszerezhetd Osszes pontszam

legalabb 61%-4t elérte.

Projektfeladat
A vizsgatevékenység megnevezése: Elelmezésvezetd gyakorlati feladatai

A vizsgatevékenység, vagy részeinek leirasa

A vizsgaszervez0 altal megadott szempontok szerint (diétara vonatkozd meghatarozasok) allitson
Ossze, egy harom fogasos meniit felnott étkeztetésre kalkuldlva, harom adagban, az aktualis
kozétkeztetési nyersanyag normaban meghatarozott maximum keretdsszegen beliill. A meni
tervezése soran ligyeljen a szezondlis és friss nyersanyagok felhasznéldsara és az egészséges

taplalkozasra.
A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idétartam: 120 perc
A vizsgatevékenység aranya a teljes képesitd vizsgan beliil: 60%

A vizsgatevékenység értékelésének szempontjai:

Az elkészitett kalkulacié pontossaga. 25%
A tervezett menii valtozatossaga. 25%
Szezonalis és friss nyersanyagok betervezése a mentibe. 25%
A tervezett menii, egészséges taplalkozas szempontjainak valo megfelelése. | 25%

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgdzo a megszerezhetd Osszes pontszam

legalabb 61 %-at elérte.

A képesitd vizsgan hasznalhato segédeszkozokre és egyéb dokumentumokra vonatkozo részletes
szabalyok: a kozétkeztetésre vonatkozo taplalkozas-egészségligyi eldiras, 37/2014. (IV. 30.)
EMMI rendelet.



