Beszamolo

Barath Péter vagyok és szakmai Uton vettem részt Gradoban Erasmus+ Mobilitas keretében.

Szakmai gyakorlati munkakdzosség vezetGként és szakoktatoként nagy érdeki6déssel vartam az
utazast abba az orszagba és véarosba, ahova iskoldnk tanuldi fognak utazni szakmai gyakorlatra.

Mobilités tipusa: Munkatarsak kiilféldi szakmai képzése
A mobilitas tervezett datuma: 28/10/2018 - 03/11/2018
A mobilitas orszaga: Olaszorszag

Kiildd szervezet / intézmény:

Név: "A jové vendéglatoipari szakembereiért" Alapitvany
Orszag Magyarorszag

Telepiilés: Szekszard

Fogadé szervezet / intézmény:
Név: MARCO POLO G.E.LE,
Orszag Olaszorszag
Telepiilés: TREVISO

Az elBzetes programtervek alapjan is mar Ggy gondoltam, hogy nagyon sikeres és professzionalis
hétnek néziink elébe. Ezt a megérzésemet csak aldtdmasztotta az elsd esti meeting is, ahol egy tébb
ponthél allé ,mankdt”{életstilus, teriilet, étefkultdra, alapanyagok, kis csaladi vallalkozdsok,
szakmaisag) kaptunk azéri, hogy egyrészré! ezek mentén haladjon az esti élménybeszamolé illetve,
hogy a kdvetkez& napon, napokon, mi alapjan érdemes még megfigyelni a latottakat, tapasztaltakat.

Az elsé napon rigtén egy, a szivemhez kozel all6 programmal, az olasz cukraszattal ismerkedtiink.

Helyszine a Cocambo vallalkozas volt, ahol a tulajdonos mutatta be avatott be minket a bonbon
készites rejtelmeibe, illetve késziHtiink el a masnapi termékekhez.

Az ebédet egy helyi étterembe k&htéttiik el, ahol helyi ételeket és borokat fogyaszthattunk.

Délutan a Noninno grappaiizemben ismerkedtiink a torkolypalinka készitésével és kostoltunk
kilbnbdz8 helyi grappa specialitdsokat.

Masodik nap déleltt egy csalddi sonkalizemben tettiink latogatast, és az ebédiinket is itt
fogyasztottuk el, ami kiildnboz6 sonkabol, sajtokbdl és egyéb finomsagokbal ait.

Délutan visszatértiink Cocambo-ba és ismét a cukrasztermékek vildgaban meriiltiink e, méghozza

gy, hogy mi magunk is részt vehettiink a siitemény elééllitasban.

Harmadik nap délei&ttjén egy csaladi biogazdalkodasba tettiink iatogatdst, ahol sajtot készitenek, de
ugy, hogy a hozzdvald tejet a sajat tehenészetiikben allitjak eld. 1tt modunk volt sajat kezlileg is sajtot
késziteni, amelyet a program végén meg is kaptunk. A fent emlitett tehenészet megidtogatasa utan
egy nagyon finom ebédet kaptunk, amely az ott elfallitott sajtokbol, fagylaltbdl alit.



Délutan a mar ,szokdsosnak” nevezhet§ Cocambo-i konyhdban a f6zés vette at a terepet. Sok
érdekességet tanultunk az olasz konyha kiilénlegességeirél, és ami még emelte a nap fényét, hogy
megismerkedhettiink egy magyar lannyal is, aki ott dolgozik.

Negyedik nap délel6ttjén ugyanitt befejeztiik az ételeket és ebédre el is fogyaszthattuk azokat.
Délutan kikapcsolddéasképp megnéztiink néhény kiilénleges helyszint Grado-ban és Aquilea-ban.

Otodik napon egy nagyon tartalmas és tanulsagos beszélgetés utan atadtak a diplomakat és
fényképek is késziiltek.

Aznap az ebédiinket egy gyonyor(, tengerparti szallodédban kaptuk, ahol elétte idegenvezetést
kaptunk az épiilet torténelmében, illetve a hotel legszebb részeiben is, mikdzben szerencsénk volt
taldlkozni egy szakdcs honfitarsunkkal is. A szélloda hetedik emeletérél a csodalatos kilatast, tobbek
kozott az Adriai tengerre még a zord idgjaras sem tudta elrontani.

Délutan egy boraszatba latogattunk, ahova kacskaringds tton, busszal tudtunk eljutni.
A borkéstolo utén lehetdség volt vasarolni is a helyi kiillénlegességekbdl.

A kdvetkezd és egyben utolsd nap mar a blicstizas és az utazas jegyében telt, de nagyon
szivmelengetd ,utolsd” kép volt a szallodankrdél, amint a Marco Polo munkatarsai, a tolmacs, a szallo
tulajdonosa, és a személyzet a Iépcsdn dllva integet nekiink. Mondhatnank, hogy ez olyan
»protokollaris” 1épés volt, de nem...

Ereztiik, hogy valéban megkedveltek benniinket, ahogy mi is 6ket és Gszinte volt az , Arrivederci

p

\ A ”\
7PN



